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Vins et boissons suisses 
Une sélection 100% locale ! 

 

Notre carte des vins est le fruit de belles rencontres et de 
dégustations faites directement chez les vignerons. Nous prenons le 

temps de leur rendre visite, d’échanger avec eux sur leur passion, leur 
savoir-faire et leur terroir. 

Chaque vin que nous vous proposons a été sélectionné avec soin, 
après l’avoir goûté à la source. Cette approche nous permet de vous 

offrir une carte vivante, sincère et régulièrement mise à jour, au 
rythme de nos découvertes et de nos échanges. 

Et comme le vin est aussi une affaire de partage, si vous connaissez 
un vigneron situé à moins de 70 km de l’hôtel, dont les cuvées 

méritent d’être découvertes, n’hésitez pas à nous en parler. Nous 
serons ravis d’aller à leur rencontre ! 
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LES CHASSELAS 

LAVAUX AOC 

Epesses La Crosse, Lavaux AOC  2023  70 cl CHF 52.- 
Luc Massy, Epesses 

Ce vin d’une grande élégance conjugue un nez de fleurs blanches et de fruits frais avec des notes épicées. En 
bouche, on retrouve de la vivacité et de la rondeur, une belle minéralité, avec une pointe d’amande grillée. 
L’ensemble est d’un bel équilibre, avec beaucoup de style. 

St-Saphorin Grand Cru, Les Plantaz, Lavaux AOC 2023  70 cl CHF 52.- 
Cave de Derrey Jeu, Basile et Pierre Monachon, Rivaz 

C'est un St-Saphorin atypique, cultivé sur une parcelle proche du Dézaley. Un vin frais, fruité, rond.  

St-Saphorin Grand Cru, Les Blassinges, Lavaux AOC 2024  70 cl CHF 52.- 
Pierre-Luc Leyvraz, Chexbres  

Pierre Luc Leyvraz est un orfèvre, à la tête d'un domaine de 4 HA. Il est depuis 2018 associé à l’ingénieur œnologue 
André Bélard, Grande référence dans le monde du chasselas, classé parmi les meilleurs vignerons suisses, son vin 
les Blassinges a été de nombreuses fois récompensé lors de concours internationaux. Il est même référencé chez 
Robert Parker ! 

Domaine de la Doges, La Tour-de-Peilz Grand Cru, Lavaux AOC 2022  70 cl CHF 56.- 
Jean et Pierre Testuz SA, Treytorrens 

Ce vin est directement issu des vignes de la Confrérie des vignerons de Vevey, situées à la Tour-de-Peilz. Au nez 
apparaissent les fragrances d’agrumes et de fleurs, en bouche un vin avec de la finesse, des notes minérales et 
beaucoup de fraîcheur. Il a reçu une médaille d’or à la sélection des vins vaudois de 2018. 

CHARDONNE AOC LAVAUX 

Château de Chardonne, Premier Grand Cru, Lavaux AOC 2023  70 cl CHF 62.- 
Obrist SA, Vevey 

Nez intense et Floral avec des notes épicées de fève tonka et poivre, vin frais et élancé avec une bouche fruitée et 
une finale d’une grande persistance. Les vignes sont travaillées par des vignerons chevronnés et soumises au 
contrôle de la Confrérie des Vignerons de Vevey. La vinification s’effectue de manière traditionnelle, suivie d’un 
élevage en foudres de chêne. 

Chardonne Grand Cru, Réserve des Ménétriers, Lavaux AOC 2023  70 cl CHF 49.- 
Maurice Neyroud, Chardonne    

Un chasselas typique de Chardonne ! Parfait pour l'apéritif et un moment convivial entre amis !Il a été distingué 
par 91 points sur 100 au chasselas Trophy de Falstaff en 2021. 
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DÉZALEY GRAND CRU AOC 

Dézaley 1er Grand Cru AOC, La Gueniettaz 2023  70 cl CHF 68.- 
Domaine Chappuis, Christophe Chappuis, Rivaz   

Être 1er Grand Cru se mérite ! En effet, l’histoire d’un domaine et son savoir-faire sont essentiels pour l’obtention 
de cette mention. De nombreux critères doivent être réunis pour obtenir ce label réputé et recherché.  

CALAMIN GRAND CRU AOC 

Calamin Grand Cru AOC, Réserve du Margis 2023  70 cl CHF 56.- 
Jean-François Chevalley, Treytorrens 2022  35 cl CHF 38.- 

Floral au nez, fruité et intense en bouche, ce Calamin Grand Cru se marie3parfaitement avec les poissons et fruits 
de mer. Ce vin a reçu de nombreuses récompenses et distinctions. 

CHABLAIS AOC 

Aigle Grand Cru, la Baudelière, Chablais AOC 2022  70 cl CHF 49.- 
Domaine la Baudelière, Christine et Stephanie Delarze-Baud, Aigle   

Ce Chasselas, révèle des arômes de poire et de fleurs de tilleul. Il prend racine sur le terroir réputé d'Aigle, issu 
du retrait des glaciers des Diablerets et du Rhône et nourri d'alluvions déposés par la Grande Eau. En bouche, ce 
vin présente toute la force et l'élégance des terres profondes d'Aigle.  

Villeneuve Grand Cru, Les Moines, Chablais AOC 2022  70 cl CHF 49.- 
Elu Champion du monde des chasselas « Jeune Millésime ». 
Domaine Diserens, Les Moines, Serge Diserens, Villeneuve    

Ce Chasselas tradition est issu de parcelles d'altitudes différentes. Au nez, les fruits à chair blanche alliés à une 
légère minéralité sont présents. En bouche, son équilibre et sa fraîcheur tournée vers les fruits à chair blanche sont 
appréciées. En 2022 au mondial du chasselas il a remporté la place de champion du monde avec le millésime 2021. 

Yvorne Grand Cru, Optimum, Chablais AOC. 2022  70 cl CHF 60.- 
Artisans Vignerons d’Yvorne, Yvorne   

Un nez généreux, ouvert et ample, il présente une belle intensité ou l’on retrouve des notes fruitées et florales. En 
finale, de belles notes minérales. 

 

.  
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LES VINS BLANCS SUISSES DE CÉPAGE 

DE NOTRE CANTON 

Viognier, Chardonne Grand Cru, Lavaux AOC 2022  70 cl CHF 59.- 
Maurice Neyroud, Chardonne    

Vin complexe, profond, avec des arômes d’abricot et de pêche, mais aussi de délicates notes de violette, alliant 
douceur et précision. Parfait avec des coquillages et fruits de mer ! Mais aussi à l'apéritif ! 

Plan du Rhin  vendange tardive, St-Saphorin, Lavaux AOC 2022  50 cl CHF 59.- 
Cave de Derrey Jeu, Basile et Pierre Monachon, Rivaz    

Récolté à la Saint Martin (début novembre) le Plan du Rhin (autre nom du Sylvaner) est un vin doux naturel qui 
sera parfait pour accompagner un dessert, du foie gras ou un fromage bien affiné.  

Pinot Blanc, Lavaux AOC  2023  70 cl CHF 49.- 
Commune de la Tour-de-Peilz    

Un vin tout en finesse qui évoque, au nez, un délicat arôme de pêche blanche. En bouche, des notes fruitées et 
florales sont soutenues par une belle rondeur et beaucoup de richesse 

Pinot gris, Villeneuve Grand Cru, Chablais AOC  2022  70 cl CHF 59.- 
Domaine Diserens, Les Moines, Serge Diserens, Villeneuve     

Ce pinot gris est sec, avec au nez une odeur de pâte de fruits de coing. En bouche, il a beaucoup de volume : sa 
rondeur et son fruit s’expriment pleinement. Sélectionnés sur les parcelles de Villeneuve, les raisins sont ensuite 
vinifiés en amphore, ce qui confère au vin sa richesse. Un vin très aromatique, très fruité avec un corps riche. Idéal 
avec des volailles, foie gras ou un plat végétarien. 

Riesling, les Vigneronnes, Aigle Grand Cru, Chablais AOC 2016  50 cl CHF 49.- 
Domaine La Baudelière, Christine et Stephanie Delarze-Baud, Aigle    

Le Riesling (à ne pas confondre avec le Riesling sylvaner) est surnommé l'éponge à terroir, d'où ces notes minérales 
très marquées, exprimant à merveille la complexité du terroir d'Aigle. Un vin très aromatique et fruité, avec des 
notes d'agrumes. Une fine note de sel en finale. Il est idéal avec des poissons, cuits et crus. 
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DU VALAIS 

Petite Arvine, Valais AOC  2024  75 cl CHF 65.- 
Cave Clos des Cyprès, Veyras, Serge Antille 

Belle acidité avec une belle longueur en bouche. La Petite Arvine est une spécialité valaisanne qui accompagne à 
merveille les poissons de mer, crustacés, coquillages et terrines de poissons. La Petite Arvine convient aussi très 
bien pour l’apéritif. 

Heida, Champortay, Martigny, Valais AOC 2022  75 cl CHF 59.- 
Gérald Besse, Martigny. (Vinifié par Sarah Besse) 

Un vin tonique, sur les agrumes, la mangue et le fruit de la passion. Une bouche intense, 
accompagnée d'une fine acidité, qui se termine avec une note saline. Accompagne a merveille 
poissons et crustacés. 

 
Johannisberg, Martigny, Valais AOC 2022  75 cl CHF 52.- 
Gérald Besse, Martigny. (Vinifié par Sarah Besse) 

Des notes de pêches et d'abricots, accompagnées par des amandes amères. Une bouche ample, 
balancée par une fine fraîcheur qui donne de la longueur. Très bel accord avec des asperges, un 
risotto ou encore un assortiment de fromages. 

Chardonnay en barrique, Valais AOC 2023  75 cl CHF 59.- 
Cave Clos des Cyprès, Veyras, Serge Antille 

Vin aux parfums de vanille et d’agrumes avec une belle persistance en bouche avec des notes boisées très légères 
et subtiles qui laissent exprimer le côté fruité sans atténuer son équilibre. Ce vin est régulièrement récompensé au 
concours des meilleurs Chardonnay du monde 

Les Grands Ors Humagne Blanche, Valais AOC 2022  75 cl CHF 59.- 
Domaine La Barme, Leytron, Famille Maye 
Une approche parfumée entre fines lies et notes d'abricots secs et de tilleul. D'abord ample et riche au palais, cette 
Humagne se montre ensuite plus incisive avec un boisé subtilement dosé et une finale persistante et saline avec une 
délicate touche lactique. 

 

 LES ASSEMBLAGES BLANCS 

Johanniter-Solaris du "Coin Perdu", Chardonne, Lavaux AOC  2022  75cl           CHF 55.- 
Paul Baumann, Vevey 

Johanniter et Solaris sont deux cépages résistants aux maladies. Les parcelles du "Coin Perdu" se situent sur l'aire 
de production Chardonne. Au bouquet épicé avec des notes d'agrumes, d'ananas et de pêche blanche. Il se 
caractérise par une puissance aromatique et une belle structure. Une bonne acidité et un moelleux en fin de bouche 
font de lui un vin bien équilibré. Ce vin est partiellement élevé en barrique et non filtré. Bien adapté pour les fruits 
de mer, poissons, viandes blanches telles veau et porc et des plats plutôt relevés. Ou tout simplement pour se faire 
plaisir. 

Exploz, Assemblage de cépages blancs, Vin de pays Suisse 2023  75 cl CHF 49.- 
Cave des Viticulteurs de Bonvillars 

Assemblage de Doral, Gewürztraminer et Sauvignon blanc. Ces cépages se marient à merveille pour offrir un vin 
fruité et expressif.  
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LES VINS ROUGES SUISSES D’EXCEPTION 

 
Au fur et à mesure de nos visites et avec le temps, nous avons noué des relations fortes avec certains 
vignerons. Parmi eux, quelques-uns proposent des vins exceptionnels, fruit d’un long travail de recherche, à 
la vigne et à la cave. Ces vins sont largement salués par les professionnels et les amateurs. Ils rivalisent avec 
les grands vins du monde. Pour vous, nous avons réussi à avoir quelques bouteilles !  
 

 

VULLY  AOC 

Merlot, Initial, Vully AOC  2019  75 cl CHF 135.- 
Cave et Domaine du Petit Château, Famille Simonet, Môtier-Vully     

Initial est le Grand Cru du Petit Château, produit seulement dans les grands millésimes. Ce Grand Vin est issu de 
vieilles vignes de Merlot élevé 20 mois en barrique. La géologie de grès cristallin du Vully donne un vin 
d’incroyable finesse, pur, intense et aromatique aux parfums très variés. La bouche est extrême délicate, fine, 
volumineuse, très fruité et profond avec une très longue persistance. Son potentiel de garde est très important 

 

VALAIS AOC 

Syrah, Terra Solis, Valais AOC  2019  75 cl CHF 135.- 
Domaine Diserens, Les Moines, Serge Diserens, Villeneuve    

En 2016, Serge Diserens présente sa Syrah 2012 au fameux mondial de la syrah à Ampuis… et gagne le titre de 
« Meilleure syrah du monde ». Cette bouteille fait partie des vins exceptionnels, produit en petit quantité et réservé 
à quelques initiés : en effet, il faut souscrire des mois à l’avance pour espérer en avoir un carton… Au nez C’est 
un vin fruité exubérant avec une note fortement épicée. En bouche, l'attaque est soyeuse et bien équilibrée avec une 
belle longueur aromatique. Idéal avec des viandes rouges et du gibier. (Prix cave CHF 90.- mais il n’y en a plus) 
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LES VINS SUISSES ROUGES DE CÉPAGES 

DE NOTRE CANTON 

Plant Robert Cabalus, Lavaux AOC  2023 70 cl CHF 69.- 
Jean-François Chevalley, Treytorrens    

Le PLANT ROBERT, appelé aussi PLANT ROBEZ ou PLANT ROBAZ, est un vieux cépage rouge de Lavaux. Il a 
été sauvé in extremis en 1966. Il est aujourd’hui cultivé sur de petites parcelles disséminées dans le Lavaux, par 
un petit groupe de vignerons et vigneronnes passionnés, réunis au sein de l’Association PLANT ROBERT. Un de 
nos coups de cœur ! 

Cabernet Sauvignon, Chardonne Grand Cru, Lavaux AOC 2019 70 cl CHF 72.- 
Maurice Neyroud, Chardonne    

Afin de lui assurer la maturité nécessaire, Maurice Neyroud vendange son Cabernet Sauvignon en novembre. Puis 
il est patient… et l'élève 3 ans en barrique ! Le résultat est fruité (baies noires) et légèrement épicé. 

Gamaret, Villeneuve Grand Cru, Chablais AOC       2021 70 cl CHF 69.- 
Domaine Diserens, Les Moines, Serge Diserens, Villeneuve    

Vieilli 24 mois en barriques, ce vin a un nez complexe avec des notes de sous-bois et de mûres. En bouche, il est 
souple, avec une trame tannique soyeuse. Médaille d'or au Grand prix des vins suisses. Idéal sur un gibier ou des 
viandes rouges 

Merlot, St-Saphorin Grand Cru, Lavaux AOC 2022  70 cl CHF 79.- 
Constant Jomini, Chexbres     

Ce pur Merlot de St-Saphorin est élevé dans des amphores de terre cuite appelées “Diolium”. Retour aux 
fondements de la vinification avec ces jarres qui donnent à ce magnifique Merlot l’oxygène nécessaire à sa 
maturation 

Pinot Noir, St-Saphorin, Lavaux AOC 2023  70 cl CHF 59.- 
Constant Jomini, Chexbres    

Issu de pur Pinot Noir, ce cru est cuvé durant 10 jours afin d’extraire seulement les tannins murs qui en vieillissant 
lui donneront l’ampleur et le caractère qui en font sa renommée. 

DU VALAIS 

Cornalin, Les Serpentines, Domaine Saint-Théodule, Valais AOC 2021 75 cl CHF 89.- 
Gérald Besse, Martigny. (Vinifié par Sarah Besse)  (En reconversion bio) 

Le Cornalin est un cépage à écouter. Les ceps sont sensibles aux maladies, les raisins brûlent au soleil et la maturité 
est difficile à atteindre pour un équilibre parfait. Le terroir du Domaine Saint-Théodule est idéal pour notre 
Cornalin. Entouré par une falaise, le sol est peu profond et produit des raisins concentrés et complexes, avec des 
notes de kirsch, cerises noires, cacao et café. Une bouche concentrée, sur la cerise noire, avec des tanins fins. 
 

Humagne Rouge de Vétroz, Valais AOC  2020  75 cl CHF 79.- 
Fabienne Cottagnoud, Cave des Tilleuls, Vétroz    

Cépage autochtone traditionnel présentant des notes de fruits rouges très puissantes ; une belle structure et des 
tanins très présents ; c’est le vin idéal pour accompagner les gibiers et la viande rouge. 

 
Syrah de Conthey, Valais AOC 2022  75 cl CHF 79.- 
Fabienne Cottagnoud, Cave des Tilleuls, Vétroz   

« Avec sa robe rouge, il est doté d’un palais de caractère, un nez épicé qui s’ouvre sur des arômes de poivron vert 
et des notes de tabac fumé. Ce vin naturel est produit d’une seule parcelle située en terrasse et sa production est 
limitée à 900 bouteilles par an. Il est conseillé avec des plats de viande relevés et des fromages à pâte dure. » 
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LES ASSEMBLAGES ROUGES SUISSES 

St-Saphorin Manus Extrema, Lavaux AOC  2023  70 cl CHF54.- 
(Gamay, Pinot noir, Gamaret, Garanoir, Diolinoir)    
Cave de Derrey Jeu, Basile et Pierre Monachon, Rivaz 

Quand vous allez déguster des vins à la Cave Derrey Jeu, on commence avec le Manus Extrema ! Frais, fruité, 
léger, agréable, flatteur ! Parfait pour l'apéritif, les volailles et même le poisson ! Récompensé par le label 
Terravin® 

Ornatus, St-Saphorin ,Grand Cru Barrique, Lavaux AOC 2022  70 cl CHF 67.- 
(Gamaret, Garanoir, Syrah, Diolinoir, Ancellotta)    
Pierre-Luc Leyvraz, Chexbres  

Ce vin a évolué 12 mois en barriques. Il se distingue par son bouquet épicé, son boisé légèrement toasté et sa finale 
persistante. 

L’Améthyste, Grand Cru Blonay, Lavaux AOC 2023  70 cl CHF 69.- 
(Gamaret, Garanoir,Diolinoir,Merlot) 
François Montet, Blonay  

Magnifique robe pourpre aux reflets violacés et aux notes de fruits confits. En bouche, un vin ample aux tannins 
fermes.  

Ambroisie, Dézaley Grand Cru AOC, 2023  70 cl CHF 67.- 
Sélection de nobles cépages    
Domaine Chappuis, Christophe Chappuis, Rivaz  

Ce vin rouge est un assemblage de différents cépages qui ont besoin de beaucoup de chaleur tels que la Syrah et le 
Merlot. L’Ambroisie est un vin très structuré, aux arômes de fruits noirs et d’épices. Idéal sur une viande rouge ou 
des fromages bien faits. 

Trois roses, Aigle Grand Cru, Chablais AOC  2022 70 cl CHF 54.- 
(Pinot noir, Gamay, Mondeuse et Syrah)     
Domaine La Baudelière, Christine et Stéphanie Delarze-Baud, Aigle  

Un vin frais, gouleyant, fruité, mais également légèrement épicé. Les tanins sont ronds, fondus. Un vin très agréable 
qui s'accorde facilement avec les viandes et fromage. 

Cuvée Napoléon III Chablais AOC   2023 70 cl  CHF 49.- 
(Pinot Noir, Gamaret, Garanoir, Diolinoir)  
Domaine Diserens, Les Moines, Serge Diserens, Villeneuve    

Le terroir de Villeneuve permet d'avoir des vins riches en magnésium et diurétiques. Ainsi, Napoléon III envoyait 
disait-on des soldats pour lui rapporter du vin rouge de Villeneuve sur les prescriptions de son médecin.  Un vin 
fruité et légèrement épicé.  

Yvorne Grand Cru, Magnus Corpus, Chablais AOC  2022               70 cl  CHF 69.- 
Artisans Vignerons d’Yvorne, Yvorne 

Nez corsé, puissant et complexe, il développe des arômes de fruits rouges et noirs alliés de notes épicées où l’on 
retrouve le poivre et le girofle sur des tanins de grande finesse. 

Terra Solis, Valais AOC  2020  75 cl CHF 85.-  
(Merlot, Cabernet sauvignon, Cabernet franc)  
Domaine Diserens, Les Moines, Serge Diserens, Villeneuve  

Un vin plein de chaleur et de soleil, élevé 36 mois en barrique. Il est d'une finesse exceptionnelle ! Un nez de fruits 
murs allié au bois. En bouche, il est souple, avec des tanins élégants d'une belle longueur. Ce rouge convient à 
merveille avec les viandes rouges.et le gibier.  
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LES VINS ROSÉS 

VAUD AOC 

Rosé de Gamay, Montreux Riviera, Lavaux AOC  2023  75 cl CHF 45.- 
Cave Montreux Riviera Coopérative de vignerons 

Le Rosé Montreux RIVIERA se distingue par sa robe translucide et cuivrée, évoquant finesse et élégance. 
Au nez, ce rosé déploie des arômes délicats de fruits rouges et d’agrumes, rehaussés par des notes minérales et 
florales. Des accents épicés viennent parfaire ce bouquet aromatique, apportant une dimension supplémentaire 
de sophistication. 

  
 
Oeil de Perdrix, Bonvillars AOC  2024  75 cl CHF 50.- 
Cave des Viticulteurs de Bonvillars  

Rose aux reflets orangés et aux notes de gelée de coing et fruits rouges, ses jolis fruits croquants ainsi que sa belle 
longueur vous envoûtent. Vinifié par un Neuchâtelois, (chut c’est un secret) , il mérite juste d’être dégusté. 

Vous l’adopterez dès la première gorgée. 

 

CHABLAIS AOC 

Rosé de Gamay, Les Moines, Chablais AOC   2023 70 cl CHF 50.- 
Domaine Diserens, Les Moines, Serge Diserens,  

Ce vin est issu d’une sélection de Gamay, récolté à la main à pleine maturité. En dégustant, au nez, la compotée 
de fraise est bien présente, en bouche, sa fraîcheur, son fruité et son équilibre sont appréciées. 

 

VIN EFFERVESCENT 

Brut-Rosé de Noirs  2019  75 cl  CHF 80.- 
Novelle-Le Grand Clos Vigneron créateur, Satigny  

Très belle intensité aromatique au nez puis en bouche, avec une note de framboise dominante, mais aussi de 
fraise, de groseille et de pêche des vignes. Style attendu d’un vin Brut. La finesse, la fraîcheur, l’intensité et la 
complexité du fruité, la qualité de la bulle et la longueur de la bouche  

 
 
Cuvée Eloïse, Blanc de Blancs, Chablais AOC   75 cl  CHF 70.- 
Domaine de La Baudlière Stéphanie Delarze Aigle 
Domaine des Moines Serge Diserens Villeneuve 

Ce vin mousseux est issu de l’assemblage de blancs à majorité Riesling des Domaines de la Baudelière à Aigle et 
Diserens à Villeneuve. Cette cuvée a été élaborée selon la méthode traditionnelle, avec une fermentation en 
bouteille pour créer la bulle. Il a mûri un an sur lattes avant d’être dégorgé.in mousseux est issu de l'assemblage 
de blancs à majorité de Riesling des Domaines   
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 LES BIÈRES 

BRASSERIE ARTISANALE VEVEYSANNE DU HAUT-LAC : 

Zéphyr, bière blanche 6 %  vol.alc.   33 cl  CHF 8.- 
A travers une robe très claire et une fine couche de mousse, la « Blanche » de la gamme dévoile d’agréables arômes 
d’orange amére. Son attaque en bouche se fait subtilement, amenant des notes épicées de coriandre et un pétillant 
très agréable. 

Turbine, bière blonde 7%  vol.alc.   33 cl  CHF 8.- 
Au-delà de sa fine couche de mousse et de sa belle robe dorée, cette « blonde » se distingue avec un arôme alliant 
douceur de malt et acidité des levures. Son goût de miel de fleurs est alors contrecarré par une douce amertume 
houblonnée. 

Ambrouille, bière Ambrée 6.5% vol.alc.   33 cl  CHF 8.- 
L’ambrée de la gamme arbore une très belle robe opaque et légèrement foncée, laissant place à un arôme 
malté puissant aux consonances de caramel et de noisette. 
 

 

BIÈRE SANS ALCOOL 

BRASSERIE LA NÉBULEUSE, RENENS :  

Envie d’une bière sans alcool, mais pleine de goût ? 
 
Grâce à une fermentation lente et des levures spéciales, La Diversion offre les arômes d'une vraie IPA .  
Notes tropicales de mangue, fruit de la passion et un final fruité et rafraîchissant. 
 
La Diversion IPA sans alcool 0% vol.alc.   33 cl  CHF 7.- 
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MINÉRALES 

  
Thé froid Maison  30 cl   CHF 5.00 
Urban Kombucha Thé vert et menthe poivrée du pays-d’Enhaut 33 cl   CHF 7.00 
Opalin Limonade d’Abricot du Valais 100 % naturel 33 cl   CHF 7.00 
Happy Faby 100% naturel , jus de raisin bio Suisse pétillant 33 cl   CHF 8.00 
Vivi Kola   33 cl   CHF 6.00 
Vivi Kola zero  33 cl   CHF 6.00 
Rivella rouge  33 cl   CHF 6.00 
Swiss Mountain Spring Classic Tonic Water 20 cl   CHF 5.50  
Henniez verte / bleue  50 cl   CHF 6.00 
Henniez verte / bleue  75.cl   CHF 9.00 
 

JUS DE FRUITS 

    
Jus de Pommes de la ferme de notre réceptionniste 25 cl   CHF 4.50 
Nectar de Tomates (Opaline)  25 cl   CHF 6.00 
Jus Poires Verveine (Opaline)  25 cl   CHF 6.00 

CAFÉS ET THÉS 

 
César Infusion à la verveine citronnée du Jardin  la tasse   CHF 5.00 
César Infusion à la Menthe du Jardin  la tasse   CHF 5.00 
Botanic Garden Infusion (Aux fleurs de nos jardins)  la tasse   CHF 5.00 
Thés Maison Sirocco  la tasse   CHF 5.00 
Espresso  la tasse   CHF 4.50 
Café  la tasse   CHF 4.50 
Double Espresso  la tasse   CHF 5.50 
Ristretto  la tasse   CHF 4.50 
Renversé  la tasse   CHF 5.00 
Lait Froid  la tasse   CHF 3.50 
Lait Chaud  la tasse   CHF 3.50 
Cappuccino  la tasse   CHF 5.00 
Chocolat  la tasse   CHF 5.00 
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Prix en CHF – TVA 8.1% et service compris 

LES APÉRITIFS 

Brut-Rosé de Noirs, Novelle-Le Grand Clos 1dl La flûte  CHF 17.- 

Kir Racine (Crème de fruits + mousseux Suisse) 1dl La flûte  CHF 14.- 

Kir vin blanc  1dl   CHF 8.00 

Bitter des Diablerets 4 cl 18 % vol.alc  CHF 7.50 

Le Pastis Larusée du Val de Ruz 4 cl 45 % vol.alc  CHF 8.00 

Si-on Vermouth blanc Cave fin Bec 4 cl 16.5 % vol.alc  CHF 7.50 

Si-on Vermouth rouge Cave fin Bec 4 cl 16.5 % vol.alc  CHF 7.50 

Si-off vermouth blanc sans Alcool Cave fin Bec 4 cl 0 % vol.alc  CHF 5.00 

Jsotta Bitter Senza + soda 1dl 0 % vol.alc  CHF 4.50 

Appenzeller 4 cl 29 % vol.alc  CHF 7.50 

Gin “Botanical Garden” Suisse + SwissTonic 4 cl 44 % vol.alc  CHF 17.- 

Vodka 1825 distillerie la Roja+ Soft  4 cl 40 % vol.alc   CHF 15.- 

 

NOS COCKTAILS 

Le Green Garden Gin       CHF 18.- 

(Gin“Botanical Garden” Suisse, sirop de Basilic de notre Jardin,verjus, Swiss Mountain tonic) 

 

 La Rafale florale 

(Sirop de Sureau, vin pétillant Suisse, verjus, menthe du jardin, soda)    CHF 15.- 

 

Le Diablerets spritz       CHF 15.- 

(Diablerets bitter, vin pétillant Suisse, verjus, soda) 

 

COCKTAILS SANS ALCOOL 

Le Virgin Garden  CHF 15.- 
(Gin sans alcool, sirop de basilic du jardin, verjus, Swiss Mountain tonic) 

Pom’Verveine 

(Infusion de verveine citronnée de notre jardin, jus de pommes de la ferme, miel, soda)   CHF 12.- 

L’instant fruité      CHF 12.- 

(Coulis de fruits de saison, verjus, Swiss Mountain tonic)   
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Prix en CHF – TVA 8.1% et service compris 

NOS DIGESTIFS 

 
Williamine Morand AOP Valais 2 cl 43 % vol.alc. CHF 8.- 
 
Abricotine Morand AOP Valais 2 cl 43 % vol.alc. CHF 8.- 
 
Kirsch Distillerie Willisau 2 cl 40 % vol.alc.   CHF 5.5 
 
Vieille Lie du Valais 2 cl 43 % vol.alc. CHF 8.- 
 
Vielle Prune Studer Réserve Baron Louis 2 cl 42 % vol.alc. CHF 9.5 
 

NOS DIGESTIFS 
Les spécialités 

LA MAISON LARUSÉE 

Jaune, Liqueur de Botanique Larusée 2 cl 36.9 % vol.alc CHF 9.5 
JAUNE, c’est un nez de verveine odorante et de miel, une bouche tourbillonnante qui voit passer de la menthe 
poivrée, de l’aspérule odorante, de l’armoise et beaucoup de leurs amies, et une finale très persistante. 
 
Absinthe Bariquée Larusée 2 cl 45 % vol.alc CHF 13.- 
« Les Précieuses Rouge Mogador » médaille d’Or et 1ère place des Swiss Spirits Award en 2020, cette 
absinthe Larusée Blanche de Léon a été élevée pendant 3 ans dans un fût de chêne. 
Cette absinthe se déguste sans eau, en digestif. 
 
Absinthe Larusée « Une Souris Verte »  2 cl 65 % vol.alc CHF 10.- 
 « Au nez, des arômes végétaux d’hysope, de petite absinthe, de mélisse citronnée. Un anis vert très discret. 
Un nez médicinal sec. Une bouche très végétale, fraîche, montagnarde et parfumée. La plante d’absinthe 
très puissante s’installe vite en bouche pour développer d’agréables notes florales qui perdurent longtemps. 
C’est une absinthe à 65% vol. désaltérante, sèche et élégante ». 
 
 
 

LIQUEURS DE LA DISTILLERIE FOLLONIER DE LEYTRON 

Framboise, Mûre, William,Verveine,   2 cl    20% vol.alc.      CHF 7.00 
Abricot, Fleur de sureau, Piment 


